
Les mandonguilles del Josep
100% vedella amb salseta per sucar-hi pa i patates fregidas.

14¬

Ous estrellats 
Amb txistorra i pebre vermell de la Vera

12¬

Manetes de porc 
Guisades a foc lent amb salsa de tomàquet, pernil i pèsols.

13¬

Tires de pollastre
Pit de pollastre arrebossat, servit amb salsa barbacoa.

8¬

Morros€ €
Cruixents per fora i melosos per dins, amb un toc de llimona i sal.

6¬

MOLÍ



EL

DˇALÒS



Olives alinyades
Olives verdials aliñades amb espècies.

3¬

Fines, cruixents i amb un toc just de sal.

    3¬Xips casolanes      3¬

Anelles de ceba 
Extra cruixents, amb salsa de formatge blau.

6¬

Croquetes de pernil ibèric (5 U)
Cruixents per fora i cremoses per dins. Bones de debò.

10¬

4¬Ració de pa amb tomàquet


Torrat al forn, ben sucat, amb oli dˇoliva i al punt de sal.

Nachos chingón
Amb guacamole, salsa de formatge cheddar i jalapeños.

9¬

Carta de Nit
Per picar, gaudir i compartir


Les braves del Molí
Amb doble salsa: allioli suau i brava casolana amb caràcter.

6¬



MOLÍ
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Amanida Molí
Mescla dˇenciam amb pera, formatge de cabra i feta, tomàquet, fruits secs i vinagreta de Pedro Ximénez.


10¬

Amanida Alòs€ €
Mescla dˇenciam amb tonyina, ou dur, tomàquet sec, olives i pebrot escalivat, amanida amb vinagreta de romaní i llimona.


11¬

Crema de carbassa
Amb formatge feta i fruits secs torrats.

12¬

Amanida Cogost
Albergínia escalivada tèbia amb pebrot vermell, olives negres, tàperes, tomàquet sec i formatge Grana Padano ratllat.


12¬

Per menjar de debò...

Sopa de farigola
Amb ou i cruixent de pa torrat.

9,5¬

Les faves de la tieta
Amb cansalada, xoriço i botifarra dˇarròs.

13¬

Cassola de tros
Amb conill, llonganissa, cansalada, costelletes de porc, espinacs i picada.

14¬

Costella ibèrica
Glassejada amb barbacoa picant i acompanyada amb patates fregides.

16¬

Hamburguesa La Cremosa
100% vedella, brioix de patata, camembert,  cheddar, melmelada de bacó, ceba caramel·litzada acompanyades amb patates fregides..


14¬

Hamburguesa La Clàssica
100% vedella, amb brioix de patata, bacó, cheddar, enciam, ceba caramel·litzada i tomàquet acompanyades amb patates fregides.


12¬

Frankfurt Alòs-Tex
Amb maionesa, guacamole, blat de moro i jalapeños acompanyades amb patates xips.


9,5¬

Frankfurt El Alosenc
Amb formatge cheddar, bacó, ceba caramel.litzada, ketchup i mostassa acompanyades amb patates xips.


9,5¬

Cap i pota 
Amb xoriço i cigrons cuinat a foc lent.

13¬



MOLÍ
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2 boles de gelat 
Preguntaˇns pels sabors disponibles.

5¬

Café affogato
Cafè expresso amb gelat de vainilla, dolç de llet i ametlles picades.

5,5¬

Peres al moscatell 4,5¬

Pastís de formatge amb crema de Lotus Biscoff 5.5¬

Brownie de xocolata amb gelat de vainilla i cookies 5.5¬

Per acabar, una mica de dolç...

...i desprès, cafè del bó 


Cafè Delsams - Els 3 artistes -  Balaguer  
Cafè dˇespecialitat, torrat de forma natural i artesanal amb llenya i closca dˇametlla

Cafè dˇespecialitat, torrat de forma natural i artesanal amb llenya i closca dˇametlla


 Torrades

DˇALÒS



Torrada de butifarra del perol
Sobre llit de ceba confitada amb allioli suau.




10¬

Torrada de formatge de cabra
Amb melmelada de tomàquet, nous i olivada.

10¬

Torrada de sobrassada de Mallorca
Amb poma caramel·litzada i formatge Mahón

11¬

Torrada de sobrassada de Mallorca
Amb pera caramel·litzada i formatge Mahón

10¬


